
プレスリリース

平成 20 年 8 月 27 日

100 年目の秋をお祝いする逸品。

期間限定「特別季節弁当 秋」発売

　株式会社崎陽軒（本社 : 横浜市西区、取締役社長 : 野並直文）は、平成 20 年 9 月 1 日（月）より、期間限定で「特別季節弁当 秋」（税込 1300 円）を

弊社約 140 店舗で発売いたします。

　これは、100 周年を記念して発売している「特別季節弁当」シリーズの秋バージョンとなります。きのこの香り、食感が楽しめるきのこごはんに、

かじき鮪の照り焼き、有頭海老の旬彩焼き、煮物といったおかずが存分に楽しめる、旬な素材にこだわった 100 周年を記念するお弁当に仕上がりました。

　100 周年という記念すべき年に、弊社が心を込めてお作りした、「特別季節弁当 秋」をお召し上がりいただき、秋の味覚を堪能していただきたいと

思います。

■製品内容

名 称

価 格

発 売 日

消費期限

取扱店舗

内 容

特別季節弁当 秋

税込 1,300 円

平成 20 年 9 月 1 日（月）より

製造より 7 時間

神奈川、東京を中心とした

弊社約 30 店舗（店舗限定）

■製品写真

■その他の写真 ■お問い合わせ先

株式会社 崎陽軒

広報・マーケティング部

　　　担当：西村 浩明、佐藤 奈穂、藤田 かほる

　　　TEL：045-441-8918（直）

　　　TEL：045-441-8851（代）

　　　FAX：045-451-6932

　　　URL：http://www.kiyoken.com/

・きのこごはん

・かじき鮪の照り焼き

・有頭海老旬彩焼き

きのこの香りたつ、トッピングも華やかなごはん。

かじき鮪のうまみが凝縮されています。

かぼちゃのソースと焼き上げた海老が香ばしい。

上記のほか、煮物（蟹味団子、花蓮根、椎茸、紅葉人参、紅葉蒲鉾、なると金時のレモン煮）、特製シウマイ、玉子焼き、

大根の味噌漬け、ししとう揚げ、菊花と蟹の酢の物、秋の甘味

・海老芋の肉味噌鋳込み しっとりとした海老芋に肉味噌の相性が良い。


