
名称 秋の神奈川　味わい弁当

価格 税込880円

発売日 期間限定　平成21年10月1日（木）～平成21年11月30日（月）

取扱店舗 崎陽軒店舗（神奈川県内約80店舗）、神奈川県内各種イベント会場ほか

内容

・神奈川県産‘ワラサ’の照り焼き

・小田原名物の蒲鉾 小田原といえばやっぱり蒲鉾。

・‘はまぽーく’を使ったシウマイ

・きのこの炊き込みごはん 厳選された香り豊かなきのこを炊き込んだご飯。

（一部原材料は、状況により、他県産になることもあります。）

上記のほか、鶏の唐揚げ・筍煮・玉子焼き・ワカサギフライ・薩摩芋レモン煮・香の物

※ワラサ：出世魚である‘ブリ’の3～4歳魚

■包装紙デザイン

■お客様向けお問い合わせ先

株式会社 崎陽軒 お客様相談室

フリーコール：0120-882-380

横浜のブランド豚肉「はまぽーく」を使った、このお
弁当だけで味わえる特別なシウマイ。

「秋の神奈川再発見キャンペーン」のポスターと
タイアップし、伊勢原、鶴岡八幡宮、宮ヶ瀬ダ
ム、みなとみらい、千石原、片瀬西浜など秋の見
どころを盛りこんでいます。

平成21年9月18日

神奈川の秋の味覚を詰め込んだ

「秋の神奈川　味わい弁当」発売

　株式会社崎陽軒(本社:横浜市西区、取締役社長:野並直文)は、平成21年10月1日（木）より、「秋の神奈川 味
わい弁当」（税込880円）を期間限定で発売いたします。
　これは、行政や観光協会、観光関連企業等が連携して神奈川県内全域で実施する「秋の神奈川再発見キャン
ペーン」へのタイアップ企画として、昨年に引き続き、秋の神奈川の味覚が詰まったお弁当を発売します。
　今年は、神奈川県で水揚げされた今が旬の程よく脂がのった‘ワラサ’の照り焼きに、小田原の蒲鉾、崎陽軒
が横浜のブランド豚肉‘はまぽーく’で作った特別なシウマイも入り、神奈川での秋の行楽のお供にぴったりな
内容をお楽しみいただけます。

ブリの旬は冬ですが、‘ワラサ’はひと足早い秋に旬
を迎えます。


