
2009 (平成 21) 年 11 月 2 日 

                      
                              この資料はご自由にどうぞ（無料） 

 

 

 

 

    

10 月 20 日 第一次審査通過者の崎陽軒工場見学の様子 詳細はこちら⇒

http://univ.kanto-gakuin.ac.jp/modules/wordpress/index.php?p=354 

11 月 8 日（日）「横濱の新名物」を決定する最終審査会が関東学院大学金沢八景キャンパスにて開催されます。全 5 学部

59 件の応募から、見事一次審査を通過した 6 企画のプレゼンテーションが行われ、最優秀賞・審査員特別賞・観覧者特別賞

が決定します。最優秀賞は今年度中を目処に製品化されます。当日ご取材いただける場合は関東学院大学広報室へご連

絡下さい。045-786-7049 担当関口（当日は経済学部ホームカミングデー同時開催 

 

        日時：2009 年 11 月 8 日（日） 10：00～ プレゼンテーション  

                           13：30～ 表彰式     場所：金沢八景キャンパス 8-103 教室 

〔第一次審査通過企画〕  ・揚花 新感覚ドーナッツ！！     ・黒船 春巻きを黒船に見たてました！ 

                 ・ハマチマキ  麺と米が横浜で出会った。 ・横浜あいす月餅 もちっ子 ひょうちゃん   

                 ・３色パオズ  中華まんアレンジ  ・春浜ロール  蒸し春巻き『春浜ロール』！！ 

 〔審査員〕   審査委員長   関東学院大学   経済学部教授（経営学）             齊藤 毅憲 氏 

            審査委員   株式会社崎陽軒 取締役社長                     野並 直文 氏 

                    株式会社崎陽軒 シウマイ・点心事業部 事業部長         足立 好康 氏 

                    燦葉会（関東学院大学同窓会）経済学部会長（ホスピタリティ） 佐田  宏  氏 

                    駒沢女子大学人間健康学部准教授（本学卒 管理栄養士）  田中 弥生 氏 

                    関東学院大学経済学部准教授（マーケティング論）       天野恵美子 氏 

 

 

  

                ★★★★【問い合わせ先】★★★★  

            「横濱の新名物を作ろう！」プロジェクト事務局 担当小山（こやま） 

            TEL: 045-786-7874 E-mail: 125hcd@kanto-gakuin.ac.jp 

◆リリースに関する問合せ先◆ 

関東学院大学 広報室 

 水越・関口 TEL:045-786-7049 

崎陽軒 広報・マーケティング部 

蓮本・西村 TEL:045-441-8918 

 

 

関東学院大学  ・㈱崎陽軒産学共同プロジェクト 

「横濱の新名物を作ろう！」最終審査会開催！！ 
 

ＫＧＵ・崎陽軒共同プレスリリース 

【企画趣旨】 

横浜開港 150 周年を記念して、創立 125 年の関東学院と創業 101 年の崎陽軒が、シウマイに続く、「横濱

の新名物」を産学共同で開発します。「横濱の新名物」は、横浜のこれまでの 150 年の歴史を踏まえつつ

も、これからの 150 年の歴史の中で長く親しまれるようなものとしたいと考えています。 


